السلسلة الميسطة لجميم الاذواق 


۾ المناسبات 
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ارشاداب 


يعتعد تحضير الحاو بات العصرية يالخص وص على إثقان طريقة تيء العجاش 
وزیغا 
لذا تم تخصيص الصقحات عن 3 إلى 17 إلى مكلف الالواع الستططلة عع 
الإشارة إلى أرقام صشداتيا داخل كل وصغة ويجب الاتتباد إلى ما يلي : 
-التاك عن رقم عجيئة الحيئواز وركذا حجم القالب المستعمل وهم كالتالى : 
جيتراز بالشائماذ أو بالتعلاعد 4 : محضرة فی قالب دائري مع تفاوت في 
المقادير خسب حج ‏ القالب المستخمل.: 
ھ جبلواز يالشاتياا أو يالتكلاط :د محضرة في صفيحة مستليلة. 
=للحصول على جينواز بالشكلاط لم الإشارة أستل الرصقة إاي مقذار الدقيق 
الراجب حذقه وتعريضه بتنسحرق القاشاو. 


- تمت الإشارة إلى عدد الجيثزاز الطلوب تخحضيره قي مسخهل كل وصفة. 


إسد السللة ء بلالا اة لجميم اوداق 

إسد التتاب علو بات صز ية لجميه المدا ات 

العذلكة العاحة ھ کاثون | 
التاش | FUTUR ORJECTIFALRA.‏ | 
اجاج + DEAF <“ ROVAEA‏ 


رهم لينا القاثوئى , 4713111 

1 للرقیم الول 1 HEISE‏ 

التونة د حفس شک اتلس 

التوزيم ال النحدة 0 012 I2‏ 
الطبعة اولى 3 HET‏ 


جبيح القرق محفوظة لسار ا 


WWW.OTJOCZANI.COVD 


جبتواز بالقانياڈ أو بالشكلاط ن 


الت ارت کد e RT‏ 
ھ5 شات 3-4 تنضتات 
8 ےا غ سر نسنید هة للك ٭ سك دة 


< یس من الشانیلا كيس رحست من القاشياد 
ه ۱5 من الدعيق ج ا2 من الدهيق 


ا غ من الزجدة مذابة ج ع من الزبدة جدابة 
د قېسة علد قبضة مم 


e REE UE E ERE E : 0 EE 


1 قي إثاء يتخمل الحرارة, تطلرب البيضى, 
السكر,. الكائيلاً وقبصة ملم حتى 


۴ قوت نار شادثه على طريقه حنام 
فرتم تو احمل التطريب خت نتقناعف 
خجح الخليط و يحنيح على درجة حرارة 


= 


افا 


3 نزيله سن قوق التاو ونواصل الشاريب 


4 نقيت الدقیت شيئا فشا و نخلط 
بو اسطة ملعقة خشيية فن الأشقل إلى 
الأعلى بحدر ولطف لكي تحظ العجينة 
زک | 


5 تت الزبدة المذابة شيا غشيتا 
و تقلط بتشن الطرهةة. 


اث هن القالب المستعل بالربكة ونوش 
باد قق ثم تصب فيه العجين وضخليا 
اون سان حتي تثضج ويتحمر لونيا. 
إيتصح عنم طتح باب الفرن خلال فترة الطفي | 


شوق ورقة من القارطون تضم الجينواز 


8 عند الاستعمال وحتى تحشزب الحلوة 
العزاد تحضف پر ها الگريما يتصح بقلب 


وجه القرصس الأغلى ند وضعه فوش 


الأسغل كنا فر مر طح في الضررة. 


3 توش ورقة سولشریری اځری ب 


جینواز بالشانیاڈ او بالشکادط 9 


8 ك بنخ ات کس من القاتيلا ١د‏ قبصة ملع 
6 170 سكرستيدة ٠‏ 170غ عن الدقيق 


ةة لتعخير النجيواز بالشكلاط تحط بئضس العشادير والطريقة 
مم حذف 33ع من الدلايق وتريشهاب ةع مس حوق القاقاو 


1آ بم بلر نة تحصن الجدت از الصسابقة 


إص 3و+) إلى المرحل الرابعة دوت 
استعتال الزيدة شم نذه صفيحة 


مستطایلة ونقر ها پور قة سو لتدریژ ی 


ا نر غ ااج EGE‏ 1 اعلی د 3 
بطريقة متساوية قم بد خلهالفرن ساج 
حتی تنضح ویتحم ر لوتيا. 


عي السكر ستيدة. 
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فو ةا اجنوا كتيل الىق الا ولي جج 
ا ہے تارا ر ی درا 
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6 طحا حن الأنتحبال يخم 
القالب أو الاطار الستعمل ونستعدل 
القلم المتبقية كليقة ورسطى عند 
استعدال للائة طيقات. 


| 


شدة الطرية 


ننف لحر جب 


1 قبل القحضين يجب أن بكرن الإناع 
يردا والقشدة يارد ة دا ذلك ٿم نطربها 
وتواصل التطريب حتى تصيح الج . 
ھ تنما تا خد القشة شکل کريدا تصبع 


| 


عجيتة السیسکوی نوایي 


6 25 اغ عن اللو مطحون يقشرته 
1235ع عن السكر سئيدة 


1 فى |تاء تضع اللوز النطحوت. الدشيع 
السناض, 


2 بطب البيض مع تصك كمية الستر 
التيقية جتن يضم لون الخلهط ايض 


3 براسطة ملعقة خشبية تعزج امخليطيب 
باو و ل دل اا 


# تفرع العجيتة وتبسط فى صفيخة 
مغر وشة بورقة سولفيريزي تم دقل 
لقرڻ سأخن خت تنضح ویتورد لوتياء 


ضقيحة 13 اة نيح 
#6 تجخسات 
© لغ جن الدحيق 


شتدما يبرد البيسكري» تزيل ورقة سولفيريزي بخذر وتصبع الحجيثة 


قان للا ستععال. 
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ق0311 م 


F125 È‏ 4 مسك ف اللوز gi‏ . 5ع مي السر يدد 
ته للع سن الدشيق ج ج أبيظن البيضن 


قي اتاء تخدم اییشی البيضن بالطراب 


کي ناء خر حلط عسخوق اللوز حح 
الدقی تی پعتزجا 


3 نمج التليطلين ونحرك بليونة يملعفة 
على عجيتة مندمجة رخفيفة. 


4 بېسطط الهجين قي فة مقرو شة 
بوزقة سولقیزیزي شم پد خل لفرن ساخ 


تخرم العجيته نافرخ ترش بقلي من ۱ لد نيد E‏ 
ننن القير ر زى ورال الورقة الأولى بحدر لا نها سرد ا و یکنا: 


د تسفالثر من الحلت مفلى ودافن د 3اأصتر الييضى 
1 43 اغ عن السكر سيد ج ملعقة غب 2 من الزيدد 
چ لوم نشا( مايريدا] ھت شس فانیاد 


1 تقضرب أصقر البيض. الستيدة: 
یصبح على شل کریدا. 


د نيت الحليب الداقئ و ظط الكل 
بطراپ يدوي لتسترج جميع الحتاحسر, 


3 لصب الخليط قى كسرولة وتضعيا 
علي تار لخطيقة مع التحريلك خت 
الحصول على كريسا ثفيلة. 


non : 


الزيدة شقاديا لتكرن القشرة على وجه 
الگ زتعا یغد ما تبرت: 


کسری ما باللسوز 


ھ غ مي مسحو اللو د لل3دغ سيد 5ه 2 بيضات 
٥غ‏ زيدة بدرجة حرارة عادية [لينة] ١‏ ادغ تشا[عايرينا) 


|١ کریما باتی سییر | س‎ e 
ج 10م عن الزبدة‎ 
القاتدار‎ 
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1 تشرب الكرنعا Ere‏ 


کریما کرامیل 


د 2غ عن السكر سنيدة الفا سحي اي زم السضي رف داشا راملا لاز ف 
٠‏ کاس صقي من الماء + 2 ملاعق كير من العاء إضافنة E SE E GEHTS‏ ال 
٠‏ ملعقة كبيرة من القيوة سريعة الذويان EES‏ | 
i Tk‏ ا گریما برالیني 
1 فی شش وله ل اسر تنص 
ملعقة من العاء وتتركة طرق ثار شاف ده ۵ 1م من اللو محر بششر ته 


عي سبح لوته ذغیی. ٹضسف کاس 
صدا عن الحاء وشت که بقي کن 
ناغلای اقل خا 


ھ ددا سٹر کلاصی ۵ سل من آلزیت 
يواسطة طحانة كهربائية نطحن اللو مم السك فة في إتاءء تضيف 
E EN ENE‏ ونحص على کریعا 
تضبيف ملعقة عن القهدة عذابة عع 2 
ملعقة ماء غليان اکى نحصل على لوث 
بتی وحذاق قوي. تترقه ينضح بضع 
دقائق شم يله می شوق انار 


NEFES TTT عل ية‎ 


و 


مدت يعطظ غي الثلا ية ته بحل فی تحبر الغديد من أنواخ الكريما 


کر نها یالریدد يدون او بالشکاا مل 


© للاك ع من الزيدة يشر جه وارة عادية إليتة] 
© 150م سگو سشٹیتة 

3اط اقنش 

کاب فی ف التاء 


رل اة للع ول عل ر الک يا باتشگلاما نخف ا 2105ع من 
اخلط الاس عذاب شى طرق حمام موم 


1 غي إتاء تعارب أصقر البيغ حثي يسال 
لو تة اليياشن. 


تفلي اسر سید فم گاس قير دن 
الناء حتى يذوب تاعا ويحضبح الخليط 
ليلا خم نضيه ساخنا إلى البيض 


3 تضية الزيدة شنتا خشيثا ونواحسل 
التطریب حت تعسل على ريا 


کریما کاناش 


ب لاد عن الشكلاط السود فقظم إلى قطع صضخرة 
د للك سل من العشة الطرية د اغ من الرية 


لبا القشة الطرية. 


2 تضيف الشكلاط ونحرك تم ثريل 
الكسرولة من قوق الذار وتواصل اتر يك 
الى أن يدوب الشتلاط. تستعحل سائلة 
كقلاصساج إو ححطظ تى الثلاخة لخرضن 
لنتخمالها كحشوة: 


تحسف لتر من العا ة دا اع سر ستيدة 
قلتل سر المشسم خسب الو و | قاتيلاء وة زنر 4 


نغلي العاء صم السکر حصي يذورب ثم 


تفتيف الم ر تجا الل 
تغل باردا لقبلنل الحتتوان: 


گلاصاج بالشکلڈط الا يیض 


م 20ع من الشخادط الأبيشن مقطع خطع حسفيرة 
ھ 4 اوراق من الجيلا نيت 
ھ 00ع تايا داقن ۱ 


لي الش لاط يطريقة حماح مرم تيف 
الذانام و تحرك جيدا حتى تنسجم العتاجس 
تنه الجيلاتين فى الماء حتى لين تم تعب ل 2 
قتضا ف اليه وتر اصل التحربك حت ندوب ] اا ت 


گلÈصاج‏ بالشکلاط السود 


: م من الش كلا الأسيد مقطه #طع صقيرة 
ل5غ فن مسحرق انکاکاو ج ٦‏ ازاق جیلاتين 
ھ تصت اشر عن السا 


1 فى كسرولة تخلي اثماء والسكر حي 
یسب على شل سیرو شم نضبه على 
الشكااط والكاكار ونحرك يدا 


2 ضيف إليه أوراق الجيلاتين مبللة 
وحصفاة وتواضل التدريك حتى 
a UE‏ کظ العتاصة.: 


کاڈ صاج کارامیل 


1غ سكو ستيدة د للاخ قشمدة طرية 
00خ زد ه۵ اراق جيلذ تين 
و سلا شی رة جن الاد 


شوق تأر ادت تخلي السك مم العاء حتى TT EE:‏ 
7 1 د ٣ e.‏ 
الطرية داور اق الجيلاتين عيللة ومعضصورة | Mı‏ 7 : 


الزخرقة بعجينهة اللور 


٥1م‏ من عجيئة اللو جاهزة للاستخمال 
۾ قليل من المسكر لاص 


تقس عجينة اللوز إلى شمین أو آكثر ثم ثخبف ليا ملون أو ملونين 
وتبسطط بالمداك على سمك زقیق قوق مائدة موشوشة بالسکر کلاصی. 
قط إلى أشكال عختلطة يواسطة مراشم أو إلى عربحات ودوائر ونمتع 


ستھا وویدات عرينة بعر وش رقبقة. 
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زخارف مسضتافة فالش کاڈ سل 


ا | PE a E‏ شر س 


200م شکلاط سود 


نذيب الشكلاط يطريقة حمام عريم 
نېسط قوی صغوحة آر ھی ااي فير ونتر ته یبرد وی 
تخار کک اوی 


04ع شگلاط سود 
ترسم ا فرق زوشة سولفيريزي أو تكب عليجا ثم تقلب وجه الورقاة. 


إلا العذاب في کوړتي مسوم من الرزج۔ 

تيم آثار الر سخ أو التاية س الخلة. 

عتذما یجید انش گلا نيل الإشكال الفخسل علييا يحدز. 
ET‏ 


www.drjo€Zzahi.com/vb 


م شکلاط اسوه 


بتجدد: نستطرج منة اشكال مخثلقة بر اسطة راشم حسب الذوي 


شل 4 عط وزیی الخو ات 
٥م‏ شکلاط اسرد دا1غ شکلاط ایض 


تيب الشكلاط الأبيضن على طريقة حمام مريم لم تيسطه شوق ورقة سولروزى. 
تتة اة | لخشط رز تت ته ر 3 او 

تذيب الشفلا ل اسو جم تبسطة خوقة ونت ركه يجب 

e i EE EN‏ السويات جسن الذوق 
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ETE‏ کا ا قال دانری د سم 


توا تانشا ديا ىة 
ريما يالزبفة ص 12) 

شر ینا تشاد یی | ص | 
السيرو إهنة!ا) 


mB. |‏ ی 


EF 


کلاصاج کزاسیل | صي 15 
رقائق اللو فحةرد 
30 ۾ شخلاط اسود 


1 بعد تپیی: الجیتواز نقطهها إلى 
تبس قوقة طيقة عن الكريا بال بدة 
وطيقة عن الكريما شانتيي. 


2 تضم ذو ته القرصى الثاني قارب تبلل 
كنالب بالسيرو ثم تبسط فوقه طبقة مي 
الكريعا يالزبدة وطيقة من الكريدا 
شانتیي. لسوی وه و ختبات الحلد ج 
بالكربدا المتبقيةء تدخلها للعجمد. 


3 نرم لعلو ة فن المجعد وفضغياشوق 
شبكة شم تذرع قوقها القلاضاح 
بالگرامیل وتترکها تزاح ليا 


4 نريخ خوراش الحلرة يرقائق اللو 
تملا کورني من ورت سولفيريزي 
بالشكااط الأسود مذاب بطريقة حا 
ريم وتزين وجه الحلو. 

اخ کے ۲ 
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E EMH 


خلوة فالتاتاك 


ا قال واچ E‏ دن 


TL AA‏ ت 
mmm‏ س ا اس و 


جيتو از تالقاتتلا 137 ص 3] | قشر المانك وتزيل إالتوآت أو الح i‏ 1 
ھ ریما بالزيدة ص 2ا) شم تطحنة أو لخنغط عليه بشوكة. 


ا | 

© ا ا ا‎ 
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د حبة من العائك تضيفه على الكريدا بائزبدة و نخلط الك إا 


ت النسيرو ١ض E‏ ا 
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ھ 11ع شکلاط مچرورش إ ص15 شل |( 2 نقطع الجيتوآز إلى قرسي 

] ) القرص اذول جيدا يالسيرو كم نط 
شرشه طبقة سن الكريما بالزيدة وأتمانك 
زطبقة من الكريما شانتيي۔ 


3 نض قوقة القرص القاتى. تله خذلك 
بالسيرز و نيسط تيه حلبقة فن الثرتعا 
بالزبدة والغائك وطيقة مب الكريما 


لعوازاة وجه و وات السلمر 
العحمة ينها جالشكلاط 


کے 4 
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E ا‎ HEE ا‎ | FF HE 1 a IE 1 3 ib i 


حلوة بگرنها خففة بالشكاد طط EL ES‏ 


Ei‏ الت تا جح تة 


۳ کک على طريقة خمام مریم ترپ اضفر الییضن والسگر بالظراب الگیر یائ 

ا و ال اض + 0 10 م شلا ط اسورد حى فلز جا ونستح لو تجا أبضن. 
| ھ100م نكر تيد 3 أصفر الييض ٠ه‏ 101 غ فن الزيدة EÊ‏ 
2 لفقة رة عن انشا (حانزيطا) ن کریعا شانتبی اصن )٥‏ ا تتف الشلاط جلا خث طربدهة 
۴ ف السيرو (كن13] كماع مريم وتستفر فى التطريب حتى 
آآ للت س تمتزج الحتاصر لم نزيليا عن قوق الثار 
ا هلاصا بالشكلاط السود إص+!) 
[i‏ قلعال ع ال لاط عي فيي 
aml |‏ 7 ا TEH‏ ا الزيد< مكجطعة قطه صعيوة والثشا 


3 تقطم الجينواز إلى قرسين» نضنم 
الق رص الذ رل داخل القالب تبللة بالسيرو 
شم تبط فو له حلبقة من الك عا المحضل 
غليها وطبقة من الكريما شائتيي 


# نقبم فوته القرص الثاتى مقلوب, تباله 
انشریعا بالشكلاط مم عوازاد وجه 
الحلم 3 بب خليا الخجدة؛ 


a. 
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HIT LI HE 


ردد بالشکلامد N‏ 


r‏ شاا اوق ا نتم 


جينراز بالشكلاط له زص ٠)5‏ كريعا بالزيدة والشكلاط ص 12) 
د ریا شانتیی صن 4 ه السيرو ص ة1) 

سا 

130م من عجينة اللوز [ جاهزة للاستعال) همون خسب الذوق 
٥‏ شكلاط فيرميسيل إشعرية) د قبل من مسحوق الكاکار 

! :اشكال ورسومات من الشكلاط اص 5ا شك 2 


8 FSI ° pum mî "HE TTITTTI . 
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a E 7‏ 
أالمريم الأول عاأخل الأخلار المستفمل: 
نبلله ندا پالسپږو شم سط غوت علب3ة 
من الكريدا بائزبدة والشكلاط وطبقة 

ن اکر یما انش ,. 


2 تضم قو عه المريع الثاني من الجيتراز. 
تبللة بائسيرو ونبسط عليه طبقة سن 
الكريعا بالزبدة والشكلاط وحلبقة سن 
اكريما شاتتيي مع مرازاة وجه الخلوة. 
ت خلها العجم. 


وي اطا الست رترت تراش 
بالشکلاط ڈیر +یسیل. 


4 تخلط عجينة الأو مالملون و تيسطيا 
بالدلك هم تقطعها يالإطاو: تقنم 
ګاکاو قوق ورقة سولقیریزې, اتر 
فپها ظير سكين طويلة ونرسم خطوط 
فر قها تم ٹزینیا باشکال من الشکلاط. 


و 
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حاو دیلیس باللور جل نة ا لمهي 


قالت داش چ 2 a‏ 
: ال ت 5 = = el a. E a‏ ت الجیتو ات تقطهبا إلى شرحسيي. 


م سالفالا صن 3) + كرا اللي ص٠‏ | “تك القرمى الأول حاقل الإطاد إا 
هکز یما شائتیی زص ت د السيرو إجي 1 1) المستعدل وتيللة يالسيو شم تبسط قوةة 
لا طبغة من الكريما باللوز وطبقة من القريطا ‏ لإ 


و رقاثق اللوز محمرة د الشكلاط فبرميسيل 


1 ت 
ula Tam‏ 
ll‏ 


شانتیی. 


1 | ا و 2 2 بالسیوو ثح تبسط قوقة غا نيق فن 


3 تر وه الحلرة و تاها المجف. 


4 تزیل القالب لم تين جوانپيا يرقانة if.‏ | 
اللرر محعرة. تلع غا لبقي عب الثز يا Er‏ 
الحلوة ثم ترشا يالشكلاط قيرنيسيل. ا ااا 1 
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حلوة دیلیس بالکرکاع 


E‏ ت ا 
الجقادت س قاب ربع تسم 


مه 2 قطم عجيتة البيسكرئ توابي إضى؟ )| 
کریما شانتیي (ض؟) 

ج 5ا10 م فن الكرقاع هرهش 

٥‏ قلیل من تضاف الكركاء 

السيرو إهن13) 


U TIT 8 1 il ml EE 

| TN ا‎ E mi LE Il. 
ا‎ ٣ 2 و 1 1 ا‎ 1 Ti 

1 1 ج 1 ا ١‏ لا 1 


1 


5 
۳ 
5 


جل نكت ال جس 
= 


بن کپس ¿ قطعلن عن عد الإينسشر ي بواپی؛ تقطح فریخيت بو اسه 
قال عويع الشكل عن حجه 22 سمء ونستحمل اأ جزاء المققية شى 
RARE,‏ 


1 تضم المربع الأول من الييسكري 
أسقل الإطار وتسلية يالسري سط 
فوقه لبق من الكريعا شانتيي ثم تفت 
نض کم راء 


2 تولف براسطة القت العتغية من عجرت 
اأ ا ی ريح ألوسط: الفا الس ف 


re =‏ س اة ت الك يدا انت 


و الضف فاتبلي دن الثرك2. 


تقبلى الحلوة يالعريع الثاني ويله 


= تالتب وا‎ a 


# سوي وجه الخلوي بالكرييا شاتتني 
وتفتاهاللمجفد. تزال من 11 طار وريب 
1 زف EE‏ الكركا ` 


5 TITTE 1 
٠ 
1 8 ka 
[ . 
1 
ه‎ 
1 
1 
» 
. 
8 1: 8 
. ا‎ e Hi ٣ 
mL TEY آا ا‎ FE 
Mm SE, 
0 
ُ LL 1 
٣ ٣ 
و ي‎ 
o sS. 
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حلوة الهرم يكريما الشكادط 


و 1 و إن 
كريما الزبدة والشكلاط إصس12] 
ه السيرو إهي 13] 


"heml arl 
LL ع‎ wri 


0 | : 1 


0 ۳ 1 E E 1 


iT ١ 


١ : آ1 آ ا‎ 3 
1 E ا‎ Hali : mM 

lL Pl ا‎ 

a i E 117 


دل تك الفكهضير 


م اراز إلى عة فاا 
شم 1| سیا ار ا سن و اننم و نند 


2 نبلل القسلعة الكبيرة بالسيرو كم نبسطل 
تق القطع الأخري. نيللها بالسيدي 
و تبسط فو فيا طبقة من التريعا حتى 
الخصول على شل هرم 


3 تېسط الکریما قوق وجه وجړاتپ 


بداستلة جيب الحلواتي نرين وجهيا 
کون تشن الال الو 
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حلوة شرح بگرنها الصهود 
لات ر 


ھ ججتواز بالقانی اا 2 حن  ]5‏ .ريما بالژيدة حن !]| 

وا غار فح التون مره الوا د السو إ5 
ج كلاهاء بالكلا ط ایض ص ۱١‏ 

شكال ووسومات من الشطلاط [ حى 11 شل 2إ 

١‏ شكال عن الزخرغة بعجيئة اللو صن 5ا 

و 


د فليل من التريما شادتيى 


نقصم الخننرا: الى 1 ران 


الحيم. 


2 نديب القيوة سم قثيل من العاء الغليا- 
ږنخلپا مع خريسا الزبدة ختى تفتزج 
الهناصر. تبلل الشريط الكبير من 
لجينواز بالسيرو وئيسط قوشة تلبق 


فق الكرينا بطر به شاا و ف : 


أف العاردهة غت انقح الاخدي 
= الي ةق أ تى الصنفبة لتحصنا عي 
س شر بم E‏ 


| سط ف قبا الذار ساج بال شا ا 


ص تم نزيتياباشال ورسدمات 
۰ ا س 8 اسای ۔ کاس اندوق. 
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ie‏ 1 اا 


rilald 1T 


ET 


جو ا و ا 

ت انان 1 ا 
يي ج اي | لوقه التجضصير 
ه چیتو از بالش كا * [إص 3) 


مسرو ى13 
. ملهةة ة5 عن نگهة اتشر یز1۴ سطاشن 


i 


تفطم السجيئواز إلى ثلاثة مستطيلات متساوية الحجم. تقسح الگريعا 


م ا تحتقظط بالقسم الا ول من الكريماعادي 

نرين | ق يش الخات ية فشن و الال 

الشكلاط الفجروش شل | ص 10) | بتگبة بيسلا بال اسيل 9 ل 

2 تیه ”ہیں مطاشی۔ تبثتل ال ل 

Sa :‏ ا بالسيرو شم نبسط قوقه الكريما بتكية 

: ا‎ OL 1 4 

ا تع قوق المستطيل الثاني نيللطه 
بالسيرو شم سط قرقة الثريما بتكية 


تضم فرتة آل نشل الكالت, ل 
يرو ثم تیسط طواقه فاتبقي دت 


mM 1" 


ااا 
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حلوة رأس الستة بالشكلاط ا رة خض 


الجقاد ن 
٥‏ یتو از بالقانیلا اه ی د] د کریما پاتیسید هن *) 1 تبلل الچیئو از ہالسيرو م خيسط شو قيا 


طبقة من الكريما باتيسيير وطيعة خر 
۵ ک تما شاتنی دي ص E ٠‏ طبه مب الترد بائیسیېير ر صسكة ٠‏ کر 


| دن الها شانے , 

ناس 
r‏ الحصيز وإ صن 13]) 3 فلل جن محري الكاعام 
5 قلف من خاز ت لش غاا د ی 1۳ 1 | 


E TN 
١ ر ا‎ 


£ 
ج ب 
LLL‏ لو ایی 


غ تلف الحلوي على يعضها غرشا ثم 


inik 7 TTS 1 
1 
ايه‎ 1 i 


| E 


erf 


E 
ا‎ 


EN Fı 


a f ala mme mû ol | 


E eit 
u eT دازيد ة م الشكلاط مذاب يطريقة حمام‎ ) 
` ريم وتخدلى بيا الحلوة ابال‎ 

قتا باتحلو يات إو بشركة. 


تلطع قعلمة من الحلوى وتضمبا 
اا تا جيب الحلوانى بكرينا 
رة عزو جة بالشكلاحل ونرسم عليها 
2 س کار شا 


1 1 
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. 3 n 3 1 1 
a ` ا‎ 

. 8 . ıs ا‎ I L1 ۳ 
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وا و ف پگرنهوا | ل ا قمص آ جار ياك التحضصير 


جال | A‏ ا8 2 TT I‏ - 
e‏ 1 فی شرو نصضسع ياء از عخسئز الخاسعطر. و السك و اشا شوق قر شان 
جت لد الانيا 2 ص 5) د ریسا بالزبدة حى 2ا1 ) - و AS‏ : 
لتم ۷ ن 5 1 تدر لخليط حتى يسيم خعياا۔ تضبت الردة ثم البيض اتو احد5 تله 
م ۹غ تشا ل[ مايزينا) ٠‏ لاد سل من عضي الحادض الأخري مع مواصلة التحريك حثي تصيخ على شكل كريما تيا 
— 3 ا = = 


| 


مه 250 نكر كلاصي د 2علاعق كار من قشزة الحامض محكوك ومتسجمة, نيلها من غرق انار وتدخلها للذا سة: 


ا 1 ا عندما تيرد تضصيف إلييا كريما الزبدة 


و طلا اتك شر صت ج اتقتاصر 


و تو ا 
بعدقه ستولفيريزئ وندغلها للسجمد 


جواتي والو حه بالكريما المتيقية. 


e )‏ الققديم خزينها ڀالسكر كلصي 
اسراح رقيقة عن العامشى., 


ماشو ف يكريما القريزر او 
كاخ 


د جیتواز يالقانياذ ا آ ص 5 ج كريما شانتيي زع ؟) | تفصو اورا الجيااتين ثم تلط مع الكريما شانتيي. تة القريز؛ عضصير 
300 عن الفريز مطحون مع 151ج سك ساي الحامض والفريز مطحون حتى تحصل على ريما متجانة. تضعها في 
3 یراق دلا تین مبللة شى الماء 2 السيرو إ صن 13] سي 2 

2 ن الارن الاح ية افد 

1 ةة کاڈ من عحتيز اتحامقي 

زو 

a Rs 3 e :‏ اصن 


r‏ 1 ا c0‏ ا اا 


1 نبلل الجينواة بالسيرو ثم تبط غو قيا Wr: "aD‏ 
ثلثي الكريما المحصل علييا بطريقة إل 


4 تلفها بحدز على يعضها: كم تغظنيا 
بررقة سولفیر یز ي و نف لها المجمد 


لھ ظا بالسیرو وئدھنیا بما تیتی عي 
E!‏ ا 1 hk | _ Jl : ۳ a‏ 1 اي 


TT 2 


ا 
ب الحلوأئي وئزين يه وجه الضلوة 
که ت شف حبات الملوك. 


. 
ا‎ n LGN TY 
1 HEL 
STOTT IT i mpgs mm al 
oT 1 | ETT ir 
3 laps 1 0 1 1 n : 
7 8 
1 ا‎ ir 1 
1 . 
m 
۳ 
a 0 E ا‎ 


i | 
1 
ا‎ ND. 
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1 1 شان اسر 
١‏ جیتواز بالسكلاط 8# رصن 3) ق بیلل قطية الجی لز بدا يباتس 
ù 1‏ ریما شانتی إ ص ] E Fi : e ٣‏ : ا 
١‏ كرما يائزبدة زالشكلاط إسى 2ا a ETE SS‏ 
a ê‏ | مخفة اة نشم الكريغا پالز بده 
| والشکلاط مع الکریما شائتیی 


ا i TD RR at‏ 1 ا ا ا 
TE ۳ N‏ ي الك يها El‏ أ غاا 
1 يصويقه فتساوية فرق الجيثواز ونلفيا 


ی مخت ونفطيها رة ساني | 


"= 1 UNITE | E 

1 1 Hl Hi 

ُ ا‎ mn pd 
1: E 


1 


د تخرج الملفرة ردهن پنا تق بن ا1 
E KE E 2‏ 
ريا مع الأحفاط يالقليل لتربين 


1" 
سز فت . 


I"‏ ا ا 
aT‏ 0 


د کک کح هوق لحار نتر 
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nm PE $! LAITTLLLTMLI LUBLIN reng gaza 11‏ 
1 حلوة ارد سین ت 
ا د قط جير ار بافا لاك من 5ا 
کریغا شانتی إصن ة) ٢ا‏ ید خیس تین من‌الجینوان تست 
اک ه کریما باتیسیی ص 3) و ال باي 
٠‏ قل من التاباح داف ۾ اسيو ض13 نخ الگرما باتيسيير بالشكلاط المذاب 
و ا اع تن لاش لزم اسو ت عدات ية حلم جرب E EE‏ كعية الگريعا شاتتيى 
ه حسورة باربي إتباع خي محلات مختصة في بيع لوازم الحلويات] ريحزح الظل حتي تتسجم العتاص 


i 1 


ے د اكل القالب نبلل القطغة الأولى بالسي 

صل عليياء تغطها بالقطعة الخائة: 
تھا ڀالسپرو وتنسط ماتبقي اليما 
عل الحو لمج حتى تتجعد. 


dll 
A i : 3 '' ا 0 الى‎ 1 
| 0 1 
1 0 1آ‎ 1 i 


آ 1 N N iE i‏ س م 1 
N i 1 1‏ < دري اإطار وئدهن الوجة والجواتب 


1 TNE ii د‎ i 


ا 
4 


a - 3‏ 1 - =1 
حعن الوه بالناباج وئلصج ورقة 
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حلوة بگریما مازاران 


التدفات س الب داري ١‏ سم ا 
E a i a aa‏ ا ب E E i EEE‏ ترج 


0 | لي الاسل ET‏ خائ E EES‏ المتبقية ف 
اا الط ا ر ۳ 


3 N" ls 
اس |“ 2 تست‎ "er 


٥‏ کویعا بزالیتی صن !11) في إناء تقلط اكريما ٻاتيسيي 
تفرع اكريما پړاليتي شم نضيق الزبددة 


n ۲‏ قطع ن الز رة بالشكلا ظط شل + ك 11| ا السيرو اس 1| 
ونحصل على كريما متجاشة. 


E 1‏ ا EE E‏ داشئ 


لضع القرضن الأول قى الإطار: تياق 
سرو ونيسط فوقه طبقة من الگريا 
تعحصل علیپا ثم تخشه بالقنتم المتقدة 
ھا با سيجرو ونيسط فو يا ملقة 
ب هة فن ااك 


ek |‏ ليرو وسوک وڃھیا و رابيا ہیا 


E‏ الثريدا, 


o EEE i EEE : 


mE mm 


| کد القائب سط رخا الل درج 
وجه اتحتوة وتدفنها يالتاباج لتحتتط 
معان شم نينا بز طرفة الشكااط 


HAH 
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حاوة بالگریما کانا 
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î‏ لجقاد ى 
5 د قحلم چينواز بالشكلاط # ص ت 
ا د کریما کاناش ص 13) | 


ا ر 


1" 1 1 
E md 1 
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۹ غلذ التو على شكل خو يرات ححيزد ستيار 
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سيدق ونیس فوقپا ما تیقی من 


کی پسیل إواله القالب. 


يحد تيسن قلعن مستطبلتين من الجيتو اث بالشکلاط نستقرج من شل 

تسیل قطعة در اة قالب سداسي الجواتب. نستفمل القطعة الاولى 
ف اسل والقطحة الثائية في الأعلى ولستععل الأجزاء المتيقية فى 
الوك : 
في نفس القالب تضم القطعة الڈولى 
تیلیا ٻالسيرو ثم سط قوقها نصق 
مقداز الكريما قأتاش. 


مضع ١ء‏ جزاء المتبقية كطبقة خاتية: 
تیلیا پالسیرو کم ٹبسط طر شیا ماتبقی 
سن الطريما مع الأختقاظ بالقئيل لري 
وح الحلاو 


تتت القطعة الثاني كتيقة نة نيا 


ليشا ثم تف خلوها المچعد تى تچ 


كت اليم زين الجر اتب يقيرميسيل 
| تلاط کنا یکن عط کریرات الل 


ا | - | - 
ي الحبيبات وروضهيا قوق وه 
کے 2 


08 
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ر نة الشخصضجر 


حلوة الأطفال 


قات نم | 0 

قلت فسحطتل 2١‏ بط تهييئ اده قطم من الجيتوا: WEHI‏ ء ترج عن شل وأحدة 
عة . پواسطة ال ج مستطيل 7130 2 سم .قي تفس الاقتالب نت التطدة 
زی اا ت و آل عا ٌ 


الماد 
:3 طم جبتواز بالقانيلا ا صي 3ج السيرو إ كى 13] 
2 ع ية كربا بللربدة وال كلاط ص 2ا 

ابلطم لسنیر : 1 تفطيغا يااعطف: لشانية و نفد تفس 
2 القادا فن :ل ALU a REE E RI aT,‏ 


جواتبیا بالگریعا د تم ادلا المتجفة 


۳ تیم قلىل قر اسل 7 ا 
توك وتحربله بياطن الندين. 
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تيتا بزخرفة الشكلاط وعجيخة اللو 
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E . mas: > 
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حلوة ميکي ماوس 


| 3 قطم جيثواز بالشكلاط #ا صن 5) 


العشاسير 


د شەن کمیة کریما شاتتتی ص ف) 

و السيرو إ ص 15 خب ت هن سمارتير إفاتند) 
كلاج بالشكادط السود زص 11] 
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غر ية التحضي 


= wm Eg 


باد نيبتي دااثة قلع ع ت الجیتواز بالشگاڈ طط تستخرج ع تل دة فرص 
کبیر قطزه 27 سم وقرصین صفیرین بقطر ۱3 سم 
ga E E‏ 1 


ره كربق متساونة ملرقة من اكريما 


تخسيه يالقز صي n‏ ج 


اال ل غي خي ر على عب ١‏ ا ر 


1 ل اطارا 8 8 ا 
ا 1 8 i‏ 7 


e EE‏ و تم نزیس 
زسم 2اا عمو دا لر E‏ ادان ي a‏ 
يرد ونقظم ملت شیر سن کل E 2 a‏ 


وخم الد و انر في ت E E‏ 
ستل الد ان5 الكبيرة الا الفا 

لصقبرتين اأذتن و الفدا ت“ RE‏ 
ي الدو! شر لذلا دة ثة بالكلا صاج 
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آلحقاد ن ار ن ف الت قاچ سم 


F۳ f 


د 2 قطم جبئواز بالف انيلا ا س 5 
ويها ناسر صن 2 


ضع الجپتو از يالسيرو شم ندهنيا 
e‏ وتيا عى يعض ياعلي 


* کریما شانتيي (ص ۵ 
1 د اورا الجيلاتين عبللة شى السا E‏ 
* ملاع كبيرة من مرب البرتقال 1 
1 د 2 حأعضات إششور محكركة) ۰ نخرج العلشو ت من المجدد و نقلي 
3 ا هليل جن الناياج الدافء | لی دواش سسشيا 1 سفنت 
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3 قي قالب ډائري نداهن جوانبه يالتایاج 
OOOO TT‏ 1 تفت الد رار ملتضةة يتياه ا 
Ea 2 : 8 1 ٠‏ شع عل 
ا 1 1 1 2 E‏ 0 5 القراغات, 
e i e 0‏ 
ilil‏ ا ui‏ 
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) ااا‎ O 
EE 1 ا 0 ڪڪ‎ 
الچهلا تن محضورة عن العا . تغلط الكل‎ 1 0 1 r 0 2 
ا حت تمتزج العتاصر ثم نبسطها قوت‎ 0 ATTRA INN آ1 1 ا‎ 1 
الحلوي لملء جميم الفراغات.‎ is ۳ 1 0 Mar فا لر‎ 
تقطيها يقطحة مربعة أو داثرية من الجيتوازة نيلها بالسيزة وخا‎ ES 7 ٣ 7 0 
ترٰالى من القالب وتقلب قى طب التعذيم ثد عي‎ AE ) e 0 ا‎ 
بج تتف سيا‎ E ھی ا ا ال‎ a 4 
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لود يد الجساڈد 
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تا فصع جیدو از تالشا ناا 3] 
GF‏ عليه من الخو المصبب 
hE SE‏ تبي إ ضس دا 


= لخد‎ 1 E ۳ 


1 نفع الجيثواز إلى قطعتين يبب 
جح القالب الفتشسعل: شلل للا 
ا#ولی ہالسیرو وتبسط قوشیا جد 
انکر یما شائتیى 


٤‏ سه الخوح س شل :تاف 
وتصفخھا قوی انکر یما شم تقطمیا بقطوة 
. سجینو از الثاني وتطلےا ازا = ا HET‏ 8 


| اا 


حت الات من التريماشانت.. و اتلم 


1 تخس م اتبقی من الکريفا اتی فى 
جت او اني وتزين په وات وږچه 
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و قطعة جيتواز بالفكلاط ا2 وض 5) تاقطع الجيتواز بالشكلاد وانجيتوا: 
= کریعا بابز دة روشاه س 12 ۴۳ بالفاتيلا بحسب القالب المستعمل. 
۵ ريما بالزبدة بدو شكلاط هي 12) ۳ نبل فطحة الجيثوآة القانيلا الأول 


* كرما شائتي ص 6) « السيرو ص 13) E‏ وتبسط قوقيا تصق متدار ا 
الخريا بالزبدة والشكلا. 1 


ھ لاسام الت اا الا سود خی 2ا) 


| 2 قطم ينوا بالقانيلا كا صن‎ 2٥ 
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م فيسط عليقة من الكزيما شانتيي 
5 ليا د جیته از a LE‏ تدعتيا 
ا E"‏ و سط الت با پال بد3 
نقطييا بالقطعة الأ خير لايا بالسري 
وتد هيا يما تبقى من الكريما بالربة 
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اود قوري ۋاز 


| تشاد پر لالب مستطبل :27 لد شد 
٥‏ قح خيتراز بالشكلاط # إض 3) 
٥‏ ضعف ية كريدا شانتيي إض٠ا)‏ 


د شكلاطالزخرفة والثزيين صن 17-16] 
د اتسيرد آ صي ١ا)‏ 


ا 


1 نقطم الجيتراز بالشستة ط. بسن 
آتقالب المستعسل. نبلل القطغة الأولى 
باسيزو وئيسط طيقة عن الكريما 


نقطيها بالقطعة للثانية. تبللها اسي و 
رنبسط طيقة من الكريا فد الثاكة. 


ا ا GER‏ 


E.‏ تع وونذات دلت نشکا الرخرفة 
دريب ييا وجه الحلمة. 
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حلوة الفریزيي طربقة التحضب 
ا کے قالبمسطلل قد ا 
٥‏ طم جينواز بالقانيلا اض 5) ال ا اٹجیاڈئین شي العا 
TEL‏ اف س اليلد شن : ا E‏ ۳ 
عقت ية الث ا یما باتیسیير إ ضس ]١‏ جتې تنجد اعدا : 1 EE‏ 
E‏ 2 لعب اخسر. تابا + 
ر نتيي ص | ن انوا خت لقانت ایس 
ا TEE EY‏ چ 
يل حن الخاہا ع داف ع السيزو هس 13) 
للترجين : لاتم عن الشكلاط الاسوة مداد دهن جواتب القالب بالتاباج خش ذب 
E - e e‏ 
القطعة الأو لى عن الجيتواز, تبانيا بالسر, 
ونصفت عئی جنيات الفالب شطع من 
انقریة ثم سط تست شنتة الت بيبا 
وتصفت قوشها دا لیک صن القزثر. 


3 تخطييا رااقطحة ال لكاتية من الجيد اة 
تللا ہالسیږي وئبسط ما تیل ع 
الخریھا اتی سییر ثم سلجا بانگريدا 
شانتيي وتد لها النجمد. 


تيل القالب وندعن الوجه والجوانب 
بالتاباج. پواسطه کږږني عستو ع من 
ډډف سولفیریزي تزیتيا بال شلا 


| ت 
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